
 

             « Séraphin » 

Cépage : 100% Grenache                                                                        

Type de sol : terrasses villafranchiennes (quartz, argilo-calcaire)                                                                             

Age moyen des vignes : 40 ans                                                                                           

Rendement : 35hl/ha                                                                                      

Type de taille : en double royat                                                                                                

Travail du sol : labour au cadre et aux disques, inter sept, dynamisation de 

bouses de corne                                                                              

Amendement : fumier composté de brebis                                                      

Traitement : souffre trituré, purin d’orties et fenugrec                               

Vendanges : manuelles, sorties à la comporte                                         

Vinification : levures indigènes, pigeage quotidien, remontage et délestage                                                             

Mis en bouteille : 11 et 12 mai 2015.                                                       

Données techniques : 14°. 

 

« Séraphin » est un homme qui aime la vigne et le vin, un homme  

courageux et travailleur avec qui j’aurai aimé partager cette passion… cela 

est malheureusement impossible à réaliser mais son esprit est vivant à 

travers cette cuvée… C’est un petit hommage à ce grand Homme ! 

 


